Gastronomisches Schmuckstiick fiir das Trifelsland:
,Barbarossa” bittet am Trifels zu Tisch

Annweiler (ben). Das am
Parkplatz unterhalb des Tri-
fels gelegene Burgrestau-
rant wurde vor genau ei-
nem Jahr an Ostern von der
erfahrenen Gastronomin
Helga Memmer nach um-
fassender Renovierung neu
erdffnet, und seitdem er-
freuten sich viele Giste an
diesemn gastronomischen
Schmuckstick fir das Tri- . Barbarossa” - das Lokal am Trifels ist der ideale
felsland. Eine moderne Erholungsort nach Wanderung und Trifels-Be
Kiche bietet alles, um die such. Fotos: Bender
Gadste nach allen Regeln der gastronomischen Kunst zu verwihnen und mit
viel Liebe sind die neuen Gastriume eingerichtet. Dabei ist es Helga Memmer
ein Anliegen, mit sicherem Stilgefiihl Abwechslung in die Gastronomie des
Prdlzer Waldes zu bringen; so findet man hier ein geschickt gestaltetes Am-
biente in dem sich's zum einen “r’estlich tafeln lisst, sich andererseits der
Wandersmann wihrend geruhsamer Rast nicht fehl am Platze fiihlt. Im Friih-
jahr und Sommer suchen die Gaste allerdings den direkten Blick auf die Burp
von der Sonnenterrasse aus und widmen sich der Memmer'schen Gastro-Phi-
losophie. Einfach hinsetzen und die Seele baumeln lassen, um den Rest kiim-
mert sich das aufmerksame E.arhqh.u-l'f_ram. und dies tiglich ab 10 Uhr, so-
lange Gaste da sind. Die Kiche das ihrige dazu, indem sie bereit steht,
durchgehend das komplette Angebot zu liefern, und das kann sich sehen las-
sen. Mit den typisch Pidlzer Gerichten, Rumpsteaks, Elsdsser Flammkuchen,
vegetarischen Spezialtiten und Salatvariationen wird so ziemlich jedem Gusto
Rechnung getragen. Toll auch, dass hier auf die kleinen Giste mit Potter-Schnit-
zel, Drachenzihnen, Krétenblut und Hexenkraut ganz besonders eingegangen
wird. Und damit es ganz bestimmt nie langweilig wird, gibt es jeden Tag etwas
Besonderes: montags laden zur Zeit zum Beispiel rostige Ritter zum Genicfien
ein, und sonntags sollte man sich unbedingt einmal dem Barbarossa-Spief
widmen. Jeden Mittwoch gibt's ein Schlachtfest mit allem was dazu gehén.
Am Karfreitag gibt es natlirlich Fisch, Seelachsfilet mit Bratkartoffeln oder Mat-
jesfilet nach Muttis Art mit Pellkanoffeln, Kaffee und Kuchen, speziell die Him-
melstorte aus eigener Produktion runden das Angebot auf verfiihrerische Wei-
se ab. Die Lage des Lokals ist gerade fir grifere Gesellschaften ideal, hier
kann man die Feste so feiern, wie sie fallen. Dies wurde im ersten Jahr auch
schon flr viele Hochzeiten und Geburtstagsfeste genutzt.

Helga Memmer dankt ihren
Gésten und vor allem ihrem
tollen Team mit Koch Andreas
Trauth, Monika Scheug, Chri-
stine Hertel, Claudia Bolz,
Katja Brisdel und Hildegard
Baumann fir ein tolles erstes
Jahr im Barbarossa®

Die Einkehr in dem Gasthaus
am Fube des Trifels macht den
Burgbesuch auch zum gastro-
® nomischen Erlebnis, gerade
Helga Memmer mil Monika Scheug, Koch And-  zum Ausklang von Veranstal-
reas Trauth und Christine Hertel, einem Teil ih=- tungen auf der Burg, wie zum
res Teams (vil.nur). Beispiel die Trifelsserenaden




